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projektu kluczowych na Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich

Beneficjent: Politechnika Bydgoska im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich

1)

2)

3)

ZESTAWIENIE PRODUKTOW - INSTRUKCJE

Zadanie 1. MODUL I:
Nowoczesne programy ksztatcenia na uczelni - tworzenie nowych oraz modyfikacja
istniejgcych programéw ksztatcenia na wydziatach: WIM, WRIiB oraz WTilCH

WYDZIAL TECHNOLOGII | INZYNIERII CHEMICZNEJ

Kierunek: Technologia i chemia zywnosci Il stopien

Instrukcja do ¢éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Chemia bioorganiczna - instrukcja
zawiera zestaw praktycznych metod izolacji, oznaczania i identyfikacji wybranych zwigzkow
chemicznych pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Kazde ¢&wiczenie ma na celu
zaznajomienie studentdéw z podstawowymi technikami laboratoryjnymi, takimi jak ekstrakcja,
krystalizacja, destylacja z para wodng, chromatografia czy spektroskopia, oraz uczy
prawidtowego opracowania wynikéw eksperymentéw.

Instrukcja do éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Chromatograficzne metody analizy -
celem éwiczen jest praktyczne zapoznanie studentéw z metodami chromatograficznymi
i spektrometrycznymi stosowanymi do analizy jakosciowej i ilosciowej zwigzkow
chemicznych. Studenci ucza sie samodzielnie przygotowywa¢ mieszaniny wzorcowe,
dobiera¢ warunki pracy poszczegélnych elementéw uktadu GC/MS i HPLC, programowac
tryby pracy spektrometru mas (SCAM i SIM) oraz interpretowaé¢ uzyskane dane
(chromatogramy, widma UV-Vis). Zajecia rozwijaja umiejetnos¢ optymalizacji parametrow
analizy, oceny stopnia rozdzielenia sktadnikéw mieszanin i dokumentowania wynikéw badan.

Instrukcja do ¢wiczen laboratoryjnych do przedmiotu Modyfikatory produktow
spozywczych - instrukcje obejmujg zestaw ¢éwiczen laboratoryjnych, ktérych celem jest
praktyczne poznanie wptywu réznych modyfikatoréw zywnosci na wtasciwosci
fizykochemiczne wybranych substancji, takich jak soél kuchenna, skrobia czy kwas
benzoesowy. Studenci zapoznajg sie z metodami oznaczania zawartosci sktadnikéw
krystalicznych (XRD), procesami amorfizacji, oceng szybkosci rozpuszczania oraz badaniem
efektéw synergistycznych modyfikatoréw. Cwiczenia rozwijaja umiejetno$é pracy
z materiatami krystalicznymi i amorficznymi, interpretacji wynikéw i oceny ich znaczenia
w kontekscie technologii zywnosci.
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5)
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Instrukcje do ¢wiczen laboratoryjnych do przedmiotu Nowoczesne materiaty i opakowania
polimerowe do zywnosci obejmujg zestaw ¢éwiczen laboratoryjnych, ktérych celem jest
zdobycie pogtebionej wiedzy i umiejetnosci niezbednych do doboru i oceny materiatéw oraz
surowcow stosowanych do produkcji nowoczesnych opakowan zywnosci. Studenci uczg sie
badac¢ wtasciwosci termiczne, mechaniczne i barierowe folii opakowaniowych, analizowac
ich sktad metodami rozdziatu i spektroskopii FTIR, a takze poznaja zasady przetwdrstwa
i recyklingu materiatbw opakowaniowych, uwzgledniajgc aspekty technologiczne,
ekonomiczne, etyczne i ekologiczne.

Instrukcja do ¢éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Nowoczesne metody kontroli
— instrukcja zawiera zestaw ¢wiczen laboratoryjnych pozwalajgcych studentom zapoznac sie
z praktyka sterowania on-line procesami takimi jak destylacja, rektyfikacja, pasteryzacja,
suszenie czy kontrola temperatury. Kazde éwiczenie rozwija umiejetnos¢ doboru parametrow
procesowych, rejestracji danych pomiarowych oraz ich analizy i interpretacji, co jest
niezbedne w nowoczesnej kontroli procesowej w biotechnologii i technologii zywnosci.

Instrukcja do éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Ocena i kontrola jakosci wynikow
pomiaréw - to zestaw praktycznych éwiczen laboratoryjnych, ktérych celem jest zapoznanie
studentéw z zasadami prawidtowej kontroli i uzytkowania podstawowego wyposazenia
pomiarowego: naczyn miarowych, pipet automatycznych i wag laboratoryjnych. Cwiczenia
uczag oceny stanu technicznego sprzetu, wykonywania pomiaréw kontrolnych, obliczania
btedow i interpretacji wynikow w celu zapewnienia wiarygodnosci analiz laboratoryjnych.

Instrukcja do éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Zwiazki antyzywieniowe - instrukcja
zawiera zestaw praktycznych metod ekstrakcji, oznaczania i identyfikacji wybranych zwigzkow
wystepujacych w zywnosci, negatywnie wptywajgcych na funkcjonowanie organizmu
cztowieka, w tym pogarszajgcych przyswajalnosé innych sktadnikéw odzywczych. Kazde
éwiczenie ma na celu zaznajomienie studentéw z technikami laboratoryjnymi, uczy
prawidtowego opracowania wynikow eksperymentow, krytycznego myslenia i wyciggania
wnioskow.




Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez :
dla Rozwoju Spotecznego - Polska Unie Europejska Yt

Nr projektu FERS.01.05-1P.08-0069/23

Tytut NOWOCZESNA UCZELNIA = KOMPETENTNY ABSOLWENT — ksztatcenie dla branz
projektu kluczowych na Politechnice Bydgoskiej im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich

Beneficjent: Politechnika Bydgoska im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich

WYDZIAL ROLNICTWA | BIOTECHNOLOGII

Kierunek: Biotechnologia

1) Instrukcja do ¢wiczen laboratoryjnych do przedmiotu Biotechnologia zywnosci

pochodzenia roslinnego — instrukcja w swoim zakresie obejmuje:

v' ocene organoleptyczng i fizykochemiczng drozdzy piekarskich prasowanych i suszonych

v'  zadania obliczeniowe zwigzane z teorig Finka

v' fermentacje mlekowg i jej zastosowanie w przetwarzaniu i utrwalaniu surowcow
pochodzenia roslinnego

v' wytwarzanie produktéw z wykorzystaniem linii technologicznej, tj. urzadzen i maszyn
stanowigcych elementy mobilnej linii technologicznej do przetworstwa mleka i analogow
roslinnych na produkty fermentowane, kwaszone, dojrzewajace

v' ocene organoleptyczng i fizykochemiczng wytworzonych produktéow fermentacji
mlekowej

v' ocene jakosciowg wyrobéw piekarniczych z wykorzystaniem zakwasow i drozdzy,
oznaczanie objetosci pieczywa, porowatosci miekiszu, wilgotnosci miekiszu, kwasowosci
- przeprowadzenie punktowej oceny jakosci pieczywa; wykrywanie wad pieczywa

v' badanie fizykochemiczne surowcéw i produktéw przemystu fermentacyjnego (ocena
organoleptyczna i fizykochemiczna piwa, mioddw pitnych, cydru)

v' oceneg jakosciowg surowcéw i produktéw przemystu fermentacyjnego (analiza moszczu
oraz obliczanie zapotrzebowania sktadnikéw do sporzadzenia nastawu okreslonego
rodzaju wina, ocena organoleptyczna i fizykochemiczna wina).

2) Instrukcja do éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Metody analizy i oceny zywnosci —

instrukcja w swoim zakresie obejmuje:

v' oznaczanie kwasowosci ogolnej jako indykatora jakosci i zdolno$ci przechowalniczej

v' oznaczanie ekstraktu ogélnego i wyznaczanie wspotczynnika smakowitos$ci produktu
(ekstrakt ogélny/kwasowos¢ miareczkowa)

v badanie zafatszowan miodéw

v’ okreslanie zawartosci barwnikéw roslinnych w zywnosci: rozpuszczalnych w ttuszczach
(chlorofil i karotenoidy) i rozpuszczalnych w wodzie (antocyjany i barwniki betalainowe)
oraz ich znaczenie dla jakosci produktu

v' sensoryczng ocene wybranych produktéw zywno$ciowych w zaleznosci od stopnia
przetworzenia produktu
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v fizykochemiczng ocene zawartosci zwigzkéw niepozgdanych w zywnosci (azotandw,
szczawianow)

v' ocene zawarto$ci zwigzkdw wystepujgcych naturalnie w zywnosci jak i celowo do nie;j
dodawanych w czasie produkcji

v' chromatografie w ocenie wtasciwosci prozdrowotnych zywnosci.

Kierunek: Zielarstwo i fitoterapia

1) Instrukcje do éwiczen laboratoryjnych do przedmiotu Suszarnictwo i przechowalnictwo ziot
—instrukcja w swoim zakresie obejmuje:
v" dobdér warunkow suszenia do okreslonych typow surowca
v' obliczanie wspotczynnikdw usychalnosci roznych surowcow zielarskich
v' normy i przepisy prawne w zakresie przechowalnictwa i znakowania surowcow.




